Licence Professionnelle - Valorisation des agro-ressources - Niveau 6 - RNCP 32229

LICENCE PROFESSIONNELLE valorisation des agro-ressources
parcours VALORISATION DES PRODUITS DU TERROIR

Mettre en place un projet de développement de produits dans les secteurs agricole, agro-
alimentaire ou artisanal :

e Conduire de l'idée a la réalisation, un projet de développement d'un produit de terroir

e Accompagner des porteurs de projet de valorisation de produits de terroir
En une année de formation seront développées des compétences en :

e Conduite et gestion d’une entreprise valorisant ses produits

e Mise en ceuvre d'une démarche qualité

e Conception d’'un plan de développement de la production

* Intégration des nouvelles technologies dans les savoir-faire traditionnels

» Application des nouvelles normes sanitaires et de sécurité toujours en évolution

CONDITIONS D'ACCES

o Etre titulaire d'unbac + 2
o BTSA (ACSE, PA, BioQUALIM, TC,
DATR, PV, ANABIOTEC...)
o BTS (Gestion PME PMI, NRC, MCO...)
o DEUG (Economie, Gestion Sciences)
o DUT (Génie Biologique, GEA,
Techniques de commercialisation...)
o DEUST (Agro-ressources,
Commercialisation...)
» VAE possible pour avoir un niveau Bac+2
» Contrat d'apprentissage ou convention
de stage
» Démontrer d'un bon niveau de motivation
» Modalités d’accueil et
d’accompagnement spécifiques pour les

ORGANISATION

e Formationsur1an:
o Par apprentissage :
550 heures d’enseignement
+ 30 semaines en entreprise et 5
semaines de congés payés
o En formation continue ou initiale :

550 heures d’enseignement personnes RQTH
+15a20 semaines de stage « Dossier d'inscription a retirer a 'UPPA
DIPLOME INFOS PRATIQUES
» |’examen est constitué de contrbles en Scannez le QR code pour candidater ou
cours de formation (CCF) et d'épreuves retrouver toutes les infos liées a
terminales (projet tutoré et mémoire de I'apprentissage : statistiques,
stage) rémunérations, aides... E%E
. i - . o
La licence est obten‘ue pour une Formation gratuite et I-‘ﬂlt'-l' e
moyenne'de 10/20 a 'ensemble des UE rémunérée Jﬁl:!'t'm.ﬁ"i:.'
* Une session de rattrapage peut ﬁ#ﬁ?
éventuellement étre organisée agrocampus64.fr .
@ et/ou
formation.univ-pau.fr Rl Frasmus+
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ENSEIGNEMENTS COUT DE LA FORMATION

» UE 0 - Adaptation « En alternance la formation est gratuite
e UE 1 - Environnement économique et pour 'apprenti-g; les colts

institutionnel . . pédagogiques sont pris en charge par
* UE 2 - Transformation de produits I'employeur (ou son financeur).

UE 3 - Stratégie de distribution des
produits du terroir

UE 4 - Communication > >
UE 5 - Méthodologie de projets MODALITES PEDAGOGIQUES
UE 6 - Projet tutoré

UE 7 - Agroécologie

UE 8 - Stage et mémoire

e Autres cas : nous contacter

 Face aface (532 h)
« Situation professionnelle (de 15 a 31
semaines en entreprise)

POURSUITE D'ETUDES ENTREPRISES D'ACCUEIL

» Masters ou Masters Professionnels
dans le prolongement et/ou en
complément des thématiques
développées dans cette licence

» Entreprises artisanales de fabrication
de produits alimentaires
Associations

Exploitations agricoles, équestres
Campings a la ferme

Magasins de producteurs

Chambres d'agriculture

Associations de développement

DEBOUCHES / METIERS

Apprentissage / Scolaire / Adultes

Chef d'exploitation agricole
Animateur réseau local de
développement

Assistant qualité

Chef de vente

Responsable communication
Opérateur transformation alimentaire

Formation réalisée en partenariat avec
I'Université de Pau et des Pays de I'Adour

| |
L] .
_-_-l r]IVERSITE
aEE DE PAU ET DES
mE PAYS DE UADOUR

Contacts :

e Coordination de la formation : Calnp‘§4

o Pierre-Henri GERMA / pierre-henri.germa@educagri.fr
e Secrétariat pédagogique :
o montardon-cfa.pyrenees-atlantiques@educagri.fr

Route de Pau — 64121 MONTARDON
CFAA 64- SITE DE MONTARDON 0559331289 / www.agrocampus64.fr
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